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31. Januar + 1. Februar 2020

im »VITALIA Seehotel«

castkoch *David Gorne Beginn:

Restaurant G.A. im Hotel Manoir de Retival, 19 Uhr
Caudebec-en-Caux, Normandie, Frankreich

David Gorne eréffnete 2010 in einem Herrenhaus
W oberhalb der Seine das Restaurant ,GA'
. 8 fir Guten Appetit. Schon immer trdum
p, te der Hamburger davon, nah am Gast
-7 die Speisen zuzubereiten. Also’ verlegle

i Gorne sein machtiges Piano, wie e
seinen Herd nennt, mitten in den
Gastraum, so konnte er Gastgeber und
Kiichenchef zugleich sein. 2016 wurde
David Gorne als erster deutscher Koch
mit einem Michelin-Stern in Frankreich
ausgezeichnet. Grundstein fir seine Karriere
legte der Ex-Jurastudent im ,Louis C. Jacob'
und beim franzdsischen Meisterkoch Alain Ducasse

310 David Gorne pe ned the restaurant ‘G.A." for '‘Guten Appetit' in
manor house above the Seine. The Hamburger had always dreamed ol
11 ;L! 1 ( yorne -i;»ii)l‘y:f'll'll'

rand p lis | W | e of the room in ordel

h me time. in 2016, ( ne was the firsl

nan chef in France to be awarded a Michelin star. The foundation
ent Calres wad faigd at 'Louis ‘-', 1A ,Til 1 N0 ‘,".CIH‘ 'li«

\aster chet Alain Ducasse www.restaurant-ga.ti

Special: Lassen Sie thre Seele beim Spaziergang um den Grolien
Segeberger See baumeln, entspannen Sie danach in unserem grofzligigen
SPA-Bereich mit Panorama-Pool, bevor Sie sich fir den Galaabend mil
einem spannenden 5-Gange-Meni unseres SHGF-Sternekochs David Gorme
in Schale werfen. DZ flir 100€ inklusive Frihstiick und Weliness-Nutzung
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